
Tomaten 

Die Früchte der tropischen  Pflanze gedeihen in fast allem gemässigten Klimazonen. Tomaten gibt es 

in vielen Farben von schwarzrot ¨über rot, orange und gelb bis hin zu gelblichen weiss und grün.  

Rundtomaten 

Cindel  

 

Ist um Inland besonders beliebt. Das feste Fruchtfleisch ist  mild, süss und saftig. 

Golden Queen 

 

Eine alte Tomatensorte mit saftigen, mildern, gelben Fruchtfleisch. 

Black Zebra 

 

Das feste, saftige Fruchtfleisch hat ein kräftiges Tomatenaroma. 

 

 

 



Stupica 

 

Sehr ertragreiche frühe Tomatensorte aus Tschechien. Eignet sich  gut für Salate. 

Moneymaker 

 

Die alte britische Sorte schmeckt intensiv nach Tomaten. 

Kirsch‐ oder Cocktailtomaten 

Sungold 

 

Wohlschmeckende Kirschtomaten; Süsse und Säure sind perfekt ausbalanciert, die Haut ist sehr dünn 

und das Fruchtfleisch saftig. 

 

 



Yellow Pear 

 

Eine der ältesten Sorte; die Früchte werden etwa  2,5 cm gross. Sie sind mild und süsslich. 

Datteltomaten 

 

Die hübschen, länglichen Früchte sind sehr süss und saftig. 

Black Cherry 

 

Wie viele dunkle Tomatensorten hat sie auch ein intensives Aroma und ist optisch mit anderen 

Sorten ein Genuss. 

Kirsch‐ oder Cocktailtomaten 

 

Die kleinen Früchte sind häufig deutlich aromatischer als grosse Tomaten. 

 

 



Fleischtomaten 

Costoluto Fiorentino 

 

Eine aromatische Allzwecktomate aus Italien. Sie ist schnittfest und hocharomatisch. 

Cuore di Bue 

 

Diese italienische Ochsenherztomate ergibt eine wunderbare Sauce. 

Brandywine Rot 

 

Wird von Gourmets wegen ihres ausgewogenen Aromas geschätzt und ist sehr saftig. 

 

 

 



Pantano Romanesco 

 

Eine hocharomatische Sorte, die überwiegend für Saucen verwendet wird. 

Montserrat 

 

Aus Spanien diese duftende, mild‐süssliche, säurearme Spättomate. Lässt man sie zusammen mit 

Zwiebeln und Knoblauch lange köcheln, wird eine köstliche Sauce daraus. 

Evergreen 

 

Eine farblich und geschmacklich aussergewöhnliche festfleischige Tomate mit einem ausgewogenen 

Verhältnis von Zucker und Fruchtsäure. 

 

 



Costoluto Genovese 

 

Diese stark gerippte Tomate hat ein weiches , würzig aromatisches Fruchtfleisch. 

Roma 

 

Eine weit verbreitete Sorte mit festen, mild‐aromatischem Fruchtfleisch. 

Olivade 

 

Diese Tomate zeichnet sich durch viel Fruchtfleisch und wenig Samen aus. 

San Marzano 

 

Weil Früchte dieser erstklassigen Sorte sehr empfindlich sind, kommen sie selten roh in den Handel. 


